Nani Rizzi Prosecco Superiore Extra Dry DOCG

Nani Rizzi - Veneto - Valdobbiadene - Wiochy

Charakter: Musujgce

Apelacja: D.0.C.G. Valdobbiadene
Szczepy: Glera 100%

Zawartos¢ alkoholu: 11.5%

Cukier resztkowy: 16 g/l

Objetosc: 0.751

Alergeny: zawiera siarczyny
Dojrzewanie: hermetycznie
Przechowywanie: 1 rok

Temperatura podawania: 6 °C

Opis:

Babelki w Prosecco sg naturalne, to znaczy pochodza z fermentaciji
samego wina. Prosecco nie przechodzi fermentacji w butelce, tylko
w duzych zbiornikach, hermetycznie zamknietych, by gaz sie nie
ulotnit. Nastepnie jest przelewane (pod cisnieniem) do butelek. Jest
to tzw. metoda Charmata albo ,metodo Prosecco”. Lekko
odswiezajgce, cudownie owocowe i po prostu pysznel Kolor
stomkowy z zéttymi refleksami. Bukiet owocowy z nutg dojrzatych
jabtek i brzoskwini, obecna delikatna nuta kwiatu akacji i ptatkow
rézy. W smaku lekkie, owocowe, a drobne babelki przyjemnie
rozpieszczajg podniebienie.

Podawac do:

Doskonate jako aperitif. Lokalnie stanowi zazwyczaj towarzystwo
do kazdej potrawy. Sprawdza sie z lekkimi przystawkami, lubi ryby i
biate miesa.
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