
Charakter:

Apelacja:

Szczepy:

Zawartość alkoholu:

Cukier resztkowy:

Kwasowość:

Objętość:

Alergeny:

Dojrzewanie:

Przechowywanie:

Temperatura podawani…

Czerwone

D.O. YECLA

Monastrell

14%

0.4 g/l

5.4 g/l

0.75 l

zawiera siarczyny

kadzie stalowe i beczka

do 4-5 lat

18 ℃

Opis:

Szczep Montastrell coraz częściej podija podniebienia

konsumantów w Polsce. Wino zawiera aromaty dojrzałych

owoców, wiśni i gorzkich migdałów. W zapachu można znaleźć

subtelne nuty krzemienia i&nbsp; pokrzywy. Bukiet prezentuje się

elegancko, z aksamitnymi nutami w ustach. Bogaty smak, złożony

bukiet, działają wręcz uwodzicielsko.

Podawać do:

Znakomite do jagnięciny, mięsa z grilla, makaronu lub tapas’ów.
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