Chardonnay AOP Limoux Martinolles Vieilles Vignes

Les Domaines Paul Mas - Langwedocja - Francja

Charakter: Biate

Apelacja: AOP Limoux

Szczepy: Chardonnay 100%
Zawartosc¢ alkoholu: 13.5%

Cukier resztkowy: 2g/l

Kwasowos¢: 3.65 g/l

Objetosc: 0.751

Alergeny: zawiera siarczany
Dojrzewanie: beczka debowa przez 9mcy
Przechowywanie: do 10 lat

Temperatura podawani... 10°-12°C °C

Opis:

O barwie ISnigcego ztota. Bukiet intensywny i ztozony: brioche,
orzechy i ananas wraz z aromatami kwiatu lipy i pigwy. W smaku
dos¢ lekkie, ale petny, bogaty smaku i niezwyktej dtugosci w
ustach. Przechowywaé w piwnicy: przez pierwsze pie¢ lat bedziesz
cieszy¢ sie owocowymi aromatami tostow i chrupkg konsystencja,
ARDONNAY ktére nastepnie zmienig sie w bardziej dojrzate owoce, maslany

IEVELES VIGHES
LIMOUX smak i bogatg strukture.

Podawac do:

Do gulaszu rybnego i inne owoce morza z sosem $mietanowym,
drobiu, zupy grzybowej, risotto. Doskonate réwniez do twardych
serdw krowich.
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