
Charakter:

Apelacja:

Szczepy:

Zawartość alkoholu:

Cukier resztkowy:

Kwasowość:

Objętość:

Alergeny:

Dojrzewanie:

Przechowywanie:

Temperatura podawani…

Białe

IGP Pay d'Oc

Chardonnay 100%

13%

2 g/l

3.5 g/l

0.75 l

zawiera siarczyny

stalowe kadzie

do 4 lat

8 ℃

Opis:

Po wyciśnięciu winogron następuje schłodzenie moszczu (bez

kontaktu ze skórką) w temperaturze 12C. Wyciskanie gron

pneumatyczne z zachowaniem procesu filtracji moszczu i

osadów. Fermentację przeprowadza się przy użyciu wybranych

drożdży w temperaturze 18C. 30% mieszanki leżakuje w beczkach

dębowych przez 4 m-ce. Barwa wina słomkowa, ze złotymi

odcieniami. Bukiet intensywny z aromatami owoców

tropikalnych. Na podniebieniu przyjemna odświeżająca

kwasowość i długość.

Podawać do:

Doskonale smakuje podane do skorupiaków, owoców morza i

białych mięs. Idealne jako aperitif.

l'Artisan Chardonnay IGP Languedoc Francja
Paul Mas Les Domaines - Langwedocja - Francja
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