Settebraccia IGP Salento Rosso

Cantina Sampietrana dal 1952 - Puglia - Wiochy

CANTINA SAMPIETRANA

DAL 1952

Charakter:

Apelacja:

Szczepy:

Zawartosc¢ alkoholu:
Cukier resztkowy:
Kwasowos¢:
Objetosc¢:

Alergeny:
Dojrzewanie:
Przechowywanie:

Temperatura podawani..

Opis:

Intensywna ciemnoczerwona barwa. W bukiecie dominujg nuty
przypraw, jagdd, kakao i lukrecji. Bardzo eleganckie w smaku,
ciepte, harmonijne, z delikatnymi, stodkimi taninami. Chwilami

Czerwone

IGP Puglia

Negroamaro 80%, Susumanielo 20%
14.5%

5.8 g/l

5.8 g/l

0.751

zawiera siarczyny

kadzie stalowe / beczka debowa

do 8 lat

16-18 °C

sprawia wrazenie konfitury sliwkowej w ustach. Bogate

Podawa¢ do:

Dokonate do aromatycznych, duszonych mies. Doskonale nadaje
sie do mies przyrzagdzonych w obecnosci owocow. Do picia solo

przy kominku w chtodne wieczory.



	Settebraccia IGP Salento Rosso
	Cantina Sampietrana dal 1952 - Puglia - Włochy


